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Cambrer/a de sala
Ref.204013 - 25/08/2026 - Comarca Alt Emporda

Funcions i requisits de la vacant

Busguem incorporar al nostre equip un Cambrer/a de Sala amb experiencia, orientacié al client i ganes de formar part d'un projecte estable durant tot

I'any.

Requisits

Experiéncia minima de 2 anys al sector de la restauracio, demostrable (es demanaran referéncies)
Experiencia en atenci6 al client, servei de sala i gestio del servei.

Persona responsable, dinamica i amb capacitat de treball en equip.

Vehicle propi.

Domini de catala, castella i frances. Es valorara positivament el coneixement dangles.

S'ofereix

Estabilitat laboral durant tot I"any.
Incorporacié a un equip professional i consolidat.
Salari segons valua i experiencia aportades pel candidat/a.

Bon ambient de treball i possibilitats de desenvolupament professional.

Si compleixes els requisits i t'apassiona I'atencio al client i la restauracio, estarem encantats de conéixer-te.

Condicions que ofereix I'empresa

Jornada:  Jornada completa

Horari: 12.30h a 15.30h Obrim cada migdia
excepte dimarts 20.00h a 22.30h dilluns
i dimarts tancat

Perspectiva de la feina:  Fix

Previsio d'incorporacio:  Immediat

[diomes

Catala - C2 - Expert (Valorable)
Castella - C2 - Expert (Valorable)
Angles - A2 - Elemental (Valorable)

Frances - B1 - Intermedi (Valorable)



Professions de la feina

Cambrer/a
Cap de sala

Personal de sala

Experiencia laboral

Es imprescindible Experiéncia minima de 2 anys al sector de la restauracio, demostrable (es demanaran referéncies)
Nivell d'experiencia:  Personal no qualificat

Anys d'experiéncia: 2 anys

Empresa

Sector: Hostaleria / Turisme / Restauracio

Descripcio:  Agalma és un restaurant a Peralada on la tradicié gastronomica, el producte fresc i la cura per cada detall defineixen una
experiéncia Unica.
La seva cuina posa en valor els sabors de sempre amb ingredients de temporada i de proximitat, elaborats amb respecte i
dedicaci6.
En un ambient elegant, calid i acollidor, cada espai i cada plat estan pensats perque els comensals gaudeixin d'una

experiéncia gastronomica memorable, on la qualitat i I'atenci6 fins a I'Gltim detall en sén les protagonistes.



