
CAP DE CUINA
Ref.200188 - 22/04/2026 - Comarca Baix Empordà

Funcions i requisits de la vacant

PRINCIPALS RESPONSABILITATS

Planificar, organitzar i supervisar la producció culinària diària, garantint la correcta preparació, presentació i qualitat dels plats.

Dissenyar i actualitzar la carta, menús i propostes gastronòmiques, en coordinació amb la direcció, assegurant creativitat, coherència i control de

costos.

Gestionar l?equip de cuina, assignant tasques, torns i zones de treball, fomentant la formació contínua i el desenvolupament professional.

Controlar inventaris i aprovisionament, verificant l?estat de les matèries primeres i proposant necessitats de reposició.

Realitzar comandes i negociar amb proveïdors, assegurant la qualitat, traçabilitat i optimització de costos.

Garantir el compliment dels protocols d?higiene alimentària, manipulació d?aliments i prevenció de riscos laborals.

Supervisar el control de costos i marges, participant en l?elaboració d?escandalls i anàlisi de rendibilitat.

Col·laborar en l?organització d?esdeveniments especials, menús degustació i promocions gastronòmiques.

Atendre i resoldre incidències relacionades amb la cuina, mantenint una comunicació fluida amb sala i direcció.

Executar qualsevol altra tasca derivada del funcionament de l?àrea de cuina que li sigui encomanada per la direcció.

Condicions que ofereix l'empresa
Jornada: Jornada completa

Horari: torns rotatius seguits y partits.

Perspectiva de la feina: Temporada o tot l'any, el que ens

encaixi a tots mes.

Previsió d'incorporació: 1 mes

Estudis

És valorable FP I amb titulació Hoteleria i Turisme

Idiomes
Català - A1 - Principiant (Valorable)

Castellà - A2 - Elemental (Valorable)

Anglès - A1 - Principiant (Valorable)

Professions de la feina

Cap de cuina

Experiència laboral
És valorable Experiència demostrable.

Nivell d'experiència: Càrrec intermedi / Encarregat

Anys d'experiència: 2 anys

Carnets
AM A1 B



El vehicle propi es valorable

Empresa
Sector: Hostaleria / Turisme / Restauració

Descripció: Hotel de 5 habitacions amb restaurant gastronòmic.


