infofeina

Cocinero/a en Elaboracion de Platos Preparados ? Jotri
Ref.197654 - 20/08/2025 - Comarca Girones

Descripcio de l'oferta

Cerquem una persona responsable per a feina estable com Cuiner/a en empresa consolidada. Bon ambient de treball. Jornada completa de dilluns a

divendres.

Funcions i requisits de la vacant

Busquem CUINER/A

A la nostra cuina estem buscant un/a cuiner/a amb experiéncia i passio per la gastronomia, capa¢ de controlar amb precisio els punts de coccio de

les diferents elaboracions, seguint sempre les ordres de fabricacié establertes.

Cerquem una persona agil, neta i responsable, amb una clara orientacio6 a la qualitat i al treball ben fet.

Valorarem especialment el compromis, 1?organitzacio i la capacitat de treballar en equip en un entorn dinamic i exigent.

Funcions principals:

Preparacio i coccié d?aliments segons les receptes i procediments establerts.

Mantenir [?ordre i la neteja del lloc de treball seguint els protocols d?higiene alimentaria.
Control de temps i punts de coccié de manera precisa.

Col-laborar amb la resta de I?equip de cuina per garantir un servei agil i de qualitat.

Si ets una persona compromesa i t?apassiona la cuina ben feta, ens encantaria coneixer-te!

Condicions que ofereix I'empresa

Jornada:  Jornada completa
Horari: Jornada completa de dilluns a divendres

- Horario a convenir
Perspectiva de la feina: Feina estable
Adarnvenir
A negociar en funci6 de I'experiéncia i capacitats
Altres dades a destacar: Formacio continua a carrec de 1?empresa.

Implicacié en un entorn on es valora la qualitat, la constancia i la feina ben feta.

Incorporacié immediata

Estudis

Es valorable COU amb titulaci6 COU

ldiomes

Catala - B2 - Avancat (Valorable)

Castella - B2 - Avangat (Imprescindible)



Professions de la feina

Ajudant/a de cuina

Cuiner/a

Experiencia laboral

Es imprescindible Experiencia minima de 2 anys com a cuiner/a, preferiblement en cuines professionals de produccié mitjana o alta.
Experiencia prévia com a cuiner/a, assegurant el bon funcionament de la produccié.
Haver treballat seguint fitxes técniques i ordres de producci6.
Compliment rigords de les normes d?higiene i seguretat alimentaria

Nivell d'experiencia:  Tecnic / Especialista

Anys d'experiencia: 3 anys

Carnets

Al A B

El vehicle propi es requerit

Altres requeriments

Persona agil, neta, responsable i amb compromis per fer la feina ben feta.

Empresa

Sector: IndUstria d'Alimentacié

Descripcio:  Elaboracié de plats cuinats destinats a carnisseries, rostisseries i restauracio.



