infofeina
Controller de qualitat (TORN DE NIT)

Ref.174608 - 01/11/2022 - Provincia Girona

Descripcio de l'oferta

- Projecte estable amb projeccions de futur
- Formar part d'un equip consolidat

- Torn nocturn fix

Funcions i requisits de la vacant

Control del Benestar Animal durant les descarregues d?animals (porci i bovi) en I?horari de matinada.

Control de la documentacié entregada pels transportistes.

Control de I?horari assignat per a cada transportista per dur a terme les descarregues i raport diari a geréncia.
PNCH Control preoperatius sala de porc i vedella, escorxador porc i vedella, expedicions i elaborats i filetejats.
Control dels esterilitzadors abans d?iniciar la jornada productiva (escorxador de porci i escorxador de bovi).

Neteja i desinfeccié Control i coordinacié de la neteja ?in situ? zona d?expedicions, zona congelat, sales i cambres.
Realitzacio dels registres relacionats amb els plans de neteja i desinfecci6.

Responsable de la zona de neteja i desinfeccié de camions en horari nocturn. APPCC, Plans i Prerequisits

Actualitzacié puntual dels plans i prerequisits

Condicions que ofereix I'empresa

Jornada:  Jornada completa
Horari:  22:00- 06:00h

Perspectiva de la feina: Estable

ldiomes

Catala - C2 - Expert (Valorable)
Castella - C2 - Expert (Imprescindible)
Anglés - A2 - Elemental (Valorable)

Professions de la feina

Controlador/a de qualitat

Experiencia laboral

Es valorable - No es requereix experiéncia prévia realitzant les funcions descrites. Des de I'empresa es realitzara una formacio
especifica per ocupar la vacant
Nivell d'experiéncia:  Junior / Auxiliar / Ajudant

Anys d'experiéncia: 6 mesos

El vehicle propi es valorable

Empresa

Sector: IndUstria d'Alimentacio



Descripcio:



Som una empresa familiar dedicada al sector carni especialitzada en porci i bovi, i la seva comercialitzacié en canals, quarts,

peces tecniques al buit (retractil), filetejat en safates termosegellades amb atmosfera controlada i elaborats frescos



