
CUINER/A AMB EXPERIÈNCIA
Ref.179697 - 11/05/2023 - Comarca Pallars Jussà

Funcions i requisits de la vacant

El/la cuiner/a és el/la professional de la restauració que s'encarrega de la preparació, la conservació i la presentació de tots els aliments que

conformen l'oferta gastronòmica d'un establiment. La seva feina ha de tenir en compte la qualitat dels productes, la rendibilitat econòmica acordada i

l'aplicació de les normes de seguretat i higiene exigibles en tot establiment alimentari. Sota les ordres i instruccios del Cap de cuina.

Condicions que ofereix l'empresa
Jornada: Jornada intensiva

Horari: Intensiu

Perspectiva de la feina: ESTABLE

Previsió d'incorporació: 1 mes

Estudis

És valorable Certificats Professionals amb titulació Cuina (HOTR0408)

Cicles Formatius de Grau Superior amb titulació Hoteleria i Turisme

Cicles Formatius de Grau Mitjà amb titulació Cuina i gastronomia

FP II amb titulació Hoteleria i Turisme

Idiomes
Català - A1 - Principiant (Valorable)

Castellà - B2 - Avançat (Imprescindible)

Professions de la feina

Cuiner/a

Experiència laboral
És imprescindible Busquem professional amb experiència demostrable i cartes de recomanació d'anteriors llocs de treball.

Nivell d'experiència: Càrrec intermedi / Encarregat

Anys d'experiència: Entre 5 i 10 anys

El vehicle propi es requerit

Empresa
Sector: Hostaleria / Turisme / Restauració

Descripció: Hotel, estem arrelats al territori i comptem amb una ubicació màgica, entre aigua i muntanya. Un paratge encisador, per

contemplar i admirar; tant per la seva bellesa, com pels seus colors, els seus sons o les seves olors, que convida a la calma,

al repòs i al sentiment de connexió amb la natura. Un espai on desconnectar, emocionar-se i sentir-se viu.


